COLLEGE ET LYCEE LA FAYETTE : BRIOUDE
- Du 9 au 13 novembre 2026
o Savewrs

] Menu cdu reSt\aurant SCOIa\lre IR R\ @ 13 faitmaison | | & Biio ) (0 Mlocal ) (¥ 6 vegetarien

<l <l i i e <l
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
9 novembre 18 novembre 11 novembre 12 novembre 13 novembre

ENTREE Salade Bar Salade Bar Salade Bar Salade Bar
s Sauté de dinde a la
Spaghiettis Caponals @ provencale @@ Steak haché sauce au bleu
PLATS AU CHOIX cne Petit sal¢ @ Férié ou ou
Spaghettiz ax g @ Cailistte @@ Steakveggie 000
el ardéchoise
Riz pilaf @ Bl @
ACCOMPAGNEMENTS lentilles vertes & @ -

Courges Haricots verts a

sautées @@@9 lail 99

Fromage ou Yaourt @
Riz au lait @

FROMAGE / LAITAGE Fromage ou Yaourt & Fromage ou Yaourt & Fromage ou Yaourt &

Fromage blanc au marron Poire au sirop Liégeois aux fruits

DESSERT AU CHOIX ou ou ou ou
Fruits Fruits Fruits Fruits
ENTREE Salade Bar Salade Bar
PLAT Couscous Maison & Férié Picata Milanaise ®
: Pennes au pesto
ACCOMPAGNEMENT Couscous veggie & e 00
FROMAGE / LAITAGE Fromage ou Yaourt & Fromage ou Yaourt &
DESSERT Fruits Fruits

Nos producteurs locaux

Privilégiant les produits du terroir, le service restauration se fournit réguliérement chez des producteurs

locaux :

@ Boucherie Mejean - Costaros (43498)

@ Volaille Vey - Polignac (436800) Bassignac (152408)

@ Pain - Boulangerie Fieu, Brioude (43108) @ Légumes de saison bio - GAEC, Paulhac (43186)

@ Compote bio « Le Mas de 'Armandine » - Cohade ©® Pommes de terre Petit - Saint-Germain-Lembron
(43180) (63340)

® Yaourt HVE « La Ferme de Bassignac » -



